Pudding z czerstwej chatki z woda z kwiatéw pomaranczy

Jesli zostato Wam stodkie, czerstwe pieczywo to zamiencie je w doskonate, leniwe,
weekendowe $niadanie, czyli pudding z czerstwej chatki z woda z kwiatéw
pomaranczy. Nasz przepis to doskonaty przyktad tego, jak tatwo mozna
wyczarowa¢ co$ pysznego z niewielu sktadnikow! Wykorzystajcie wiec
przyschniete pieczywo, zeby zrobi¢ nieskomplikowany, a zarazem smaczny
positek. Kiedy raz sprébujecie naszego puddingu, juz zawsze bedziecie do niego
wracac.

SKEADNIKI
» czerstwe pieczywo: chatka, kilka brioszek
lub croissantow
e 4-5jajek
¢ szklanka Smietanki kremowki
» szklanka mleka
» 2tyzki wody z kwiatéw pomaranczy
 skorka z %2 pomaranczy
* Y5 szklanki cukru
* cynamon (opcjonalnie)

Sposdb przygotowania:

Piekarnik nagrzewamy do 180 stopni. W miedzyczasie taczymy ze soba w misce
wszystkie sktadniki (oprécz pieczywa). Czerstwe pieczywo kroimy w grubsza
kostke i przektadamy do naczynia zaroodpornego, a nastepnie zalewamy
mieszanka wczesniej potaczonych sktadnikéw. Catos¢ pieczemy przez ok. 45
minut. Przygotowany pudding mozna réwniez dodatkowo posypaé cynamonem.
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