Sernik na zimno z biata czekolada i woda z kwiatéow pomaranczy
Jesli mielibyscie wymieni¢ swoje ulubione ciasta, to czy wsrdd nich znalaztby sie
sernik? Na naszej liscie bez watpienia! Mamy dla Was przepis na sernik na zimno z
biata czekolada i woda z kwiatow pomaranczy, ktory smakuje jak kawateczek
niebal
SKEADNIKI .|
SPOD

» 150 g ciasteczek

¢ 50 gmasta

o Y tyzeczki kardamonu
MASA

» 400 g sera trzykrotnie mielonego

¢ 200 ml smietanki kremowki

» 300 g biatej czekolady

o Yhtyzeczki skorki z cytryny

lub pomaranczy

» 2tyzeczki wody z kwiatow pomarafczy Jasmeen
DO DEKORAC]I

* sezonowe owoce

o ptatki roz

e pistacje

Sposdb przygotowania:

Tortownice wyktadamy papierem do pieczenia. Ciasteczka miksujemy wraz z
mastem i kardamonem w malakserze. Catos¢ wyktadamy na dno tortownicy i
schtadzamy w lodowce. Biata czekolade tamiemy na mniejsze kawatki i
rozpuszczamy w kapieli wodnej. W mikserze ucieramy ser, nastepnie dodajemy
przestudzona rozpuszczona biatg czekolade, otarta skorke z cytryny i wode z
kwiatow pomaranczy. Kiedy sktadniki sie potacza, dodajemy kremoéwke i
miksujemy az do uzyskania lekkiej, puszystej konsystencji. Mase serowa nastepnie
przektadamy na spéd ciasteczkowy, wyrownujemy i chtodzimy w lodéwce. Przed
podaniem posypujemy sezonowymi owocami, ptatkami réz i pistacjami. Najlepiej
smakuje po okoto 30 minutach od wyjecia z lodéwki. Na koniec zyczymy Wam po
prostu smacznego!
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